Recept mesice

Vse, co nabizime, chutnad...

Velikonocni kosicky

VlyzkousSejte netradicni Velikonoce!

Nic netrva vécné, i kynuté mazance a tfeni beranci uz o Velikonocich
nejsou neporazitelné prodejni hity. Cim oslovit naroéné zakazniky?
Vsadili jsme na vizualni pfitazlivost s netradicnimi tvary a pfipravili
jsme pro Vas tyto napadité Velikonocni kosicky vyrobené

z nasich osvédcenych surovin.

Velikonocni koSicky jsou pfipraveny ze Sandry DE LUXE, ze které
jsou upecCeny stale popularnéjsi cup caky. Jejich povrch je potazen
Polevou Lemon dochucenou PASTAROM CLASSIC BANANE
nebo PISTAZIE. Rukojet koSicku, krajkové masle i drobna kvitka
jsou vytvoreny z Montany.




Recept meszce

Vse, co nabizime, chutnad..

Doporucena receptura:

Suroviny Mnozstvi (g)
(Hmota:

Sandra DE LUXE 400,0

Vajecny tekuty obsah 140,0

Voda pitné 85,0

Olej jedly 170,0

Vla$ské ofechy drcené 85,0

Poleva Lemon 230,0
PASTAROM CLASSIC BANANE (PISTAZIE) 1,5
Montana 85,0
Voda pitna 10,0
100% rostlinny tuk 5,0

Doporuceny technologicky postup:

Hmota: suroviny spojime a nechame 5 min odlezet. Poté michdme pfi nejnizsi
rychlosti stroje cca 1 min do hladké a homogenni konzistence. Takto pfipravenou
hmotu davkujeme do samonosnych papirovych ko$ickd. Navazka je 80 g

Peceni: peCeme pfi 170 °C a pfi zavieném odtahu pary cca 35 min
(parametry jsou pro elektrickou sézeci pec).

Modelovaci hmota: suroviny spojime do homogenni a polotuhé konzistence a
nechame odlezet miniméalné 2 hod. Poté modelovaci hmotu rozpracujeme
do hladka a pfipravime pozadované ozdoby.

IREKS ENIYMA s.r.0.

Dohotoveni: Polevu Lemon nahfejeme (napf. v mikrovinné troubé) na 60 °C, Keirova 257
pfimichdme PASTAROM CLASSIC BANANE nebo PISTAZIE. Polevou potahujeme 619 00 Brno
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povrch vychladlych kosickd. Po ztuhnuti dohotovime ozdobami vyrobenymi Tel.: +420 543 250 155
Z Montany_ Fax: +420 543 250 159

info@ireks-enzyma.cz
www.ireks-enzyma.cz
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